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WESELICHO JAK SIĘ PATRZY 2024 r. 

 

Przekąski zimne na stołach (ok. 480 g/os.) : 

- Śledź z rodzynkami i cebulką   

- Rolada ze szczupaka z grzybami  

- Pasztet babuni z żurawiną 

- Półmisek mięsiw folwarcznych  

  (boczek, polędwica, szynka, polędwiczki wędzone, baleron, rolada drobiowa)  

- Tatar po polsku  

- Deska serów (korycińskie, pleśniowe, żółte)  

- Mus drobiowy z sosem chrzanowo- jabłkowym  

- Jaja z szynką i majonezem  

- Sałatka z serem feta i oliwkami 

- Sałatka z jakiem, krabami, pomidorem i ogórkiem 

- Sos tatarski    

- Świeże warzywa: pieczarka, ogórek, papryka  

- Pieczywo ciemne i jasne  

Dania gorące : 

✓ Rosół z makaronem lub Krem ze szparagów lub Barszcz biały (250g) -wyboru 

dokonujemy przy ustalaniu szczegółów wesela 

✓ Karkówka w sosie z zielonego pieprzu lub Kieszonka z kurczaka w sosie 

cytrynowo- maślanym lub Kieszonki schabowe z szynką i serem,  podane z 

ziemniaczkami pieczonymi i surówką z  białej kapusty (450g) - wyboru dokonujemy 

przy ustalaniu szczegółów wesela 

✓ Podane na półmisku: Roladki z kurczaka z serem (100g), Frykadelki opasane 

boczkiem w sosie chrzanowym (100g), Buraczki na ciepło (100g)  

✓  Barszczyk czerwony (200g) 
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Napoje : 

- Soki owocowe, lemoniada, naturalny kwas chlebowy, woda mineralna,                 
napoje gazowane ( Pepsi, Mirinda, 7up) (2,85 l/os.) 

- Kawa, herbata, dodatki - bez ograniczeń  

Alkohole:  

- Powitalny toast kieliszkiem szampana 

Stół staropolski  ( ( Dania na zimno i gorąco): 

✓ Na zimno (w całości): 

- Swojskie wędliny (palcówka, boczek, szynka, polędwica, baleron) 

- Pasztet z soczewicy i soi 

- Kaszanka staropolska 

- Kurczak faszerowany 

- Salceson 

- Smalczyk folwarczny z ogórkiem kiszonym 

- Chleb wiejski 

✓ Na gorąco (w podgrzewaczach): 

- Kartacze z okrasą 

- Mix pierogów smażonych 

- Golonka w piwie 

- Kiszka ziemniaczana 

- Pierogi z soczewicy 

- Żeberka w miodzie  

- Pierogi z kaszą gryczaną i kurkami 

Słodkości : 

-  Ciasta i owoce (230g) 

- Sękacz, mrówkowiec, marcinek  (50g.) 

Koszt brutto: 325 zł**/ osobę (przy liczbie osób pow. 80) 

Przy liczbie poniżej 80 osób cena wzrośnie o 10% 

Dzieci do 10 lat: 162 zł / os. 

** Cena może wzrosnąć o ok 15% (w zależności od poziomu inflacji) 

Serwis –wniesienie własnego alkoholu –od 500 do 800 zł ( jednorazowo) 

Rezerwacja terminu - zaliczka w wysokości 20% sumy (min 5000 zł) 

*Oferta-  obowiązuje:  

- piątek cały rok , 

- sobota w miesiącach od października do marca ,  
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W naszej ofercie (niezależnie od wybranego menu)  

zapewniamy Państwu:  

 

✓ Salę klimatyzowana/ ogrzewaną 

✓ Profesjonalną obsługę kelnerską 

✓ Dostępność Sali do godz. 5 dnia następnego 

✓ Apartament dla Nowożeńców (wyposażony w sejf) w Gościńcu Folwark Nadawki – 
gratis !!! 

✓ Rabat na usługi hotelowe dla gości weselnych 

✓ Tradycyjne powitanie Pary Młodej (chlebem, solą, kieliszkiem wódki) 

✓ Możliwość przeprowadzenia próby pierwszego tańca po wcześniejszy ustaleniu 
terminu 

✓ Żywe kwiaty oraz świece na stołach  gości 

✓ Aranżacja stołu Pary Młodej 

✓ Udostępnienie naszych elementów dekoracyjnych (świeczniki, wazony, karafki, 
lampiony, drewniane podstawki, jutowe bieżniki, itp.) 

✓ Możliwość wykonania dekoracji we własnym zakresie -bez dodatkowych opłat 

✓ Numerki do oznakowania stołów gości oraz sztaluga na umieszczenie listy gości 

✓ Możliwość przygotowania dań dla gości na różnych dietach ( wegetariańska, 
wegańska, bezglutenowa)- bez dodatkowych opłat 

✓ Wybór indywidualnego menu dla dzieci 

✓ Pakowanie jedzenia pozostałego po weselu- w udostępnione przez nas opakowania 
jednorazowe 

✓ Drewniany parkiet 

✓ Pięknie zaaranżowany ogród do dyspozycji gości 

✓ Udostępnienie rzutnika i ekranu 

✓ Szatnie 

✓ Miejsce parkingowe 

 

W naszej ofercie posiadamy również (za dodatkową opłatą) :  

✓ Ślub w plenerze ( 1000zł ) 

✓ Organizacja poprawin w sali lub na powietrzu (cena uzależniona od wybranego 
menu) 

 


